
pasticceria ricerca e sviluppo consulenza corsi
organizzazione eventi  cultura gastronomica







Imprenditore, direttore, chef, personale di sala e cucina, caffetteria, barman, 
pasticcere, cake designer, cioccolateria, gelateria, ristorante, trattoria, B&B, 
catering.....qualunque sia la tua figura professionale, potrai trovare in FARO 
FOOD un alleato per ottimizzare i tuoi obiettivi ed affrontare al meglio le 
tendenze del mercato.

Chiedi informazioni sui nostri servizi “a progetto” o “a giornata”, troverai 
sicuramente ciò che serve alla tua azienda

Risorse umane servizio innovativo
Progetto sviluppo nuovi prodotti in vari ambiti, Pasticceria Moderna, Pasticceria 
Americana, Pasticceria Francese, Cake design, Wedding cake, Dolce al piatto. 
Supporto marketing
Prove prodotti, Applicazione dei prodotti, Brochure e ricette, Confronto prodotti. 
Progetti di Formazione
Formazione One to One, per gruppi aziendali, per artigiani, per professionisti, per 
strutture di vendita.
Consulenza
Consulenza per nuove aperture, Come affrontare le nuove tendenze, Identificazione 
di prodotti, Identificazione di attrezzature valutando il progetto.
Supporto produttivo
Identificazione della produzione, Creazione schede tecniche, Programmazione 
produttiva, Pianificazione acquisti, Programmi giornalieri, Programmi settimanali, 
Visuale mensile, Controllo qualità, Programma controlli HCCP.
Foodservices & Bakery
Studio delle tendenze di mercato, Strategie di fatturato, Identificazione dei punti 
critici nella produzione e vendita, Pianificazione produttiva, Previsione di vendita, 
Programma di produzione, Organigramma.
Dimostratore & Technical Advisor
Supporto Tecnico, Supporto Fieristico, Benchmark, Training formativo,
Sviluppo dei mercati, Organizzazione di Open Day,
Supporto visita clienti industria/ distributori.

Via Cristoforo Colombo 48 - 31015 Conegliano (TV)
www.agatinasbakery.it - nicolasrobechi@gmail.com
info +39.335.5706446   


